Pizzas frescas em menos de 4 minutos
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Ideal para propor um servico de qualidade e profissional

O Boxpresso € a mais recente inovagao do Resto'Clock.
Desenvolvido para responder as constantes evolugoes
da industria hoteleira e da restauracao, é compacto e
permite oferecer pizzas frescas em menos de 4 minutos.
Totalmente self-service, o conceito € f4cil de usar tanto
para pedidos como para o reaquecimento da pizza.
Exigindo pouca intervencdo humana, com o Boxpresso
consegue poupancas salariais significativas e maximiza
os lucros enquanto oferece solucdes de catering para os
seus clientes.

Os Boxpresso usam a nova tecnologia patenteada que
combina a velocidade e eficiéncia da inducao e
infravermelhos. Com reaquecimento em menos de 4
minutos, o infravermelho tem a vantagem de cozinhar
mais uniformemente e mais rapido, mantendo a
qualidade e o sabor de todos os ingredientes.

A cozedura por infravermelhos preserva a agua
naturalmente contida nas pizzas. Preserva os sabores
nutricionais, o gosto e a textura, para uma experiéncia de
pizza como num restaurante.

CARACTERISTICAS TECNICAS

* Poténcia:
230V, 24A
Poténcia maxima de 4.8KW

- Especificidade da pizza:
Pizzas 30 cm de didmetro
Caixa 33 cm de largura

- Capacidade :
20 pizzas, 6 prateleiras

- Escolha de Pizzas :
4 tipos de pizza

* Fornos :

Até 3 fornos, tecnologia patenteada de
inducéo e halogéneo

- Armazenamento :
Armazenada entre 3 e 5°c
Carregamento inteligente com Tecnologia
Smart Scale para uma operagédo mas
intuitiva

*Tela de controlo :

Painel tatil de 15,6 polegadas com
interface de controlo integrada - PMR

- Sistema de pagamento :
Cartao de débito ou crédito

«0S:
Novo back office com funcéo:
Operacao - Diagnostico —

Promocao

65 cm

SEDE - Rua Dr. Sa Carneiro N°93
3700 -255 Sao Joao da Madeira,
Aveiro, Portugal

Tel. (+351) 256 202 700
(Chamada para a rede fixa nacional)

www.takepizza.com.pt
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